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herkunft
Terlan, Salurn - Buchholz

böden
Porphyr, Kalk

cuvée
Chardonnay, Weißburgunder,  Blauburgunder

ausbau
Barriques und Inox, Blauburgunder als Weißwein ausgebaut

erntejahr
2019

flaschenlagerung
36 Monate

lagerfähigkeit 
bis zu 5 Jahre nach Enthefung

ideale serviertemperatur 
6 - 8 °C

erster eindruck
Das Cuvee Muggi duftet nach Trockenfrüchten, Bratäpfeln und weißer Schokolade.
Am Gaumen ist er saftig und rund, schmeckt nach reifen Pfirsichen, aber auch nach
Mandarinen. Die Aromen halten sich bis zum langen Abgang.
Auch begeistert er durch seine Ausgewogenheit.

kulinarische empfehlung 
Passt eigentlich zu allem und immer.

analytische daten 
Alkohol
Gesamtsäure
Trockenextrakt
Dosage

12,5 % Vol
6,0 gr/l
20,0 gr/l
4,0 g/l
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